
Feiern mit ländlichem Charme 



Sehr geehrte Gäste, 
  

herzlich willkommen bei der Planung Ihres Festes. Ob Hochzeit, Familienfeier, 

Betriebsfest, Galaveranstaltung oder ein anderes Fest – ein guter Grund zum 

Feiern findet sich immer. 
 

Feiern Sie mit uns 
 

Genießen Sie als Gastgeber das gute Gefühl, dass für Ihre Gäste bestens gesorgt 

wird und Sie sich um nichts kümmern müssen. Wir arrangieren Ihr Fest ganz 

nach Ihren Wünschen. Lassen Sie sich von unserer Kreativität überraschen und 

von unserem Service umhegen. 
 

Gerne möchten wir Ihnen die Planung Ihres Festes erleichtern und möchten Sie 

als kompetenten Partner begleiten, wenn es darum geht Ihr Fest individuell 

auszurichten. 
 

Wir machen fast alles möglich. 
 

Auf den folgenden Seiten stellen wir Ihnen unser Angebot für Ihre Feier vor. 

Dabei können Sie aus unterschiedlichen Menüs oder Buffets wählen. Passend zu 

jedem Anlass bieten wir Ihnen eine Auswahl an korrespondierenden Getränken. 
 

Blättern Sie einfach durch unsere Informationen, für Rückfragen stehen wir 

Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung. Selbstverständlich gehen wir auf Ihre 

individuellen Wünsche ein und realisieren diese im Rahmen unserer 

Möglichkeiten. 
 

Gerne laden wir Sie ein, unsere Festscheune persönlich kennen zu lernen. Bitte 

vereinbaren Sie einen Termin mit uns.  
 

Wir freuen uns, wenn wir bei nächster Gelegenheit Ihr Gastgeber sein dürfen. 
 

Mit freundlichen Grüßen 

Familie Nießing 

 

  Hausadresse:     Inhaber: 
  

  Hecheltjen´s Hof     Freiheit24 GmbH & Co. KG 

  Isseltalweg 9      Freiheit 24 

  46499 Hamminkeln -Havelich   46348 Raesfeld 
 

  www.hecheltjenshof.de    Tel. 02865-6094631 
 

  



Die Festscheune Hecheltjen‘s Hof 
 

Die Festscheune Hecheltjen's Hof ist ein Veranstaltungsraum für größere 

Feierlichkeiten mit 100 bis 250 Personen. Im ländlichen Stil gehalten, erwartet 

Sie ein exklusiver und individuell abtrennbarer Raum für Veranstaltungen. 

 

Feiern mit ländlichem Charme 
 

Der Charme der Nostalgie unserer Scheune ist erhalten geblieben und bietet eine 

einzigartige Kulisse für Hochzeiten und Feierlichkeiten aller Art. Genießen Sie die 

romantische Idylle beim Sektempfang unter Bäumen und lassen sich bei einem 

Menü kulinarisch verwöhnen. 
 

Wir richten jedes Fest ganz nach Ihren Wünschen aus. Bei uns erhalten Sie alles, 

was für eine gelungene Feier erforderlich ist, aus einer Hand. Gerne erstellen wir 

Ihnen ein ganz persönliches Angebotspaket, ob Pauschalpaket oder 

Individualangebot. Speisen werden ganz nach Ihren Wünschen direkt vor Ort 

zubereitet. Unsere Angebotsmappe zeigt vorab eine kleine Auswahl an Menüs 

und Buffets. 

 

Immer das passende Ambiente 
 

Ob Hochzeiten, Geburtstage, Ehejubiläen, Betriebsfeiern oder Tagungen – die 

Festscheune Hechteljen's Hof bietet für jeden Anlass das passende Ambiente. 
 

Neben Hochzeiten und Familienfeiern feiert hier nicht nur der Schützenverein 

Havelich sein jährliches Schützenfest, an Karneval sind die Narren los und 

mehrmals im Jahr heißen wir Kabarettisten und Musiker herzlich in der 

Festscheune willkommen.  

 

Die Geschichte von Hecheltjen's Hof 
 

Direkt an der Issel, an der Grenze zwischen Rheinland und Westfalen gelegen, 

war Hecheltjen’s Hof zu früheren Zeiten eine Umsattel-Station für Postkutschen-

Pferde. Später wurde die Scheune für die Landwirtschaft genutzt. Im 2. Weltkrieg 

wurde das Gebäude teilweise zerstört und danach wieder aufgebaut. Seit ca. 20 

Jahren wird hier gefeiert.  
 

Im Jahre 2004 ist die Festscheune Hecheltjen’s Hof von Grund auf renoviert 

worden. Neue Klinkerwände wurden hochgezogen, der gesamte Anbau mit den 

sanitären Anlagen und Wirtschaftsräumen wurde abgerissen und von neuem 

erbaut. Der Fußboden ist mit Fliesen und Fußbodenheizung versehen worden, 

sodass es auch bei tiefsten Außentemperaturen drinnen nie kalt wird. Der 

gesamte Innenraum erstrahlt seitdem in neuem Glanz. 



Menü 1 - Westfälisches Hochzeitsessen 
 

Hochzeitssuppen lösen Versprechen ein. Traditionell verbinden sich konkrete 

Vorstellungen mit dem Genuss der Hochzeitssuppe. So ging man davon aus, 

dass etwas mehr Salz in der Suppe die Kinder gesund auf die Welt kommen 

lasse. Außerdem wurde beim Verzehr der Suppe geklärt, wer in der Ehe sagen 

durfte, wo es lang ging - wer zuerst den Löffel ins köstliche Nass eintauchte, der 

hatte gewonnen. Wenn das Brautpaar am Tage der Hochzeit die Suppe 

gleichzeitig aß und gleichzeitig aufhörte, sollte dies eine Garantie dafür sein, 

dass keiner den anderen überlebte. Warum soll dieser Brauch nur für die 

Vergangenheit gelten? 

 

 

Westfälische Hochzeitssuppe 

mit reichlich Einlage 

 

*** 
 

Tafelspitz 

Zwiebelsauce und Remoulade 
, 

Salate der Saison 

 

*** 
 

Schweinefilet 

mit frischen Champignons 

und Pfefferrahmsauce 
 

Kleine Rinderrouladen  

an Bratensauce 
 

Panierte Hähnchenbrustfilets 

mit Curry-Obst-Sauce 
 

Gemüse der Saison 
 

Salzkartoffeln 

Kroketten 

 

*** 
 

Herrencreme 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 

 

 
 



Menü 2 
 

Schweinefiletspitzen in Pfefferrahm 
 

Saltimbocca von der Hähnchenbrust 

mit Tomatensauce 
 

Lachsfilet an Senf-Dill-Sauce 
 

Gemüse der Saison 
 

Pfannenspätzle 

Rosmarinkartoffeln 
 

Bunte Blattsalate in Sahnedressing 

 

*** 
 

Erdbeer-Joghurt-Creme 

Mokkacreme mit Eierlikörsahne 

 

 

 

Menü 3 
 

Geräucherte Fischvariation 
mit Makrele, Forelle, Lachs und Heilbutt, 

dazu verschiedenen Dips,  
Baguette und Butter 

 
*** 

 

Roastbeef in Pfefferrahm 
Sauce Béarnaise 

 

Maispoulardenbrust an Holundersauce 
 

Schweinefilet im Wirsingmantel 
 

Gemüse der Saison 
 

Herzoginkartoffeln  
Kartoffelgratin 
Bratkartoffeln 

 

Salatvariation 
 

*** 
 

Mousse au Chocolat auf Fruchtspiegel 
 

Vanillecreme mit Beerengrütze 
 
 



Menü 4 
 

Kräuterkrustenbraten vom Schweinenacken 
 

Geschnetzeltes von der Pute  

in Portwein-Pfeffersauce 
 

Kartoffelgratin 

Schmorkartoffeln 

Kroketten 
 

Salate der Saison 

 

*** 
 

Karamellcreme 

Himbeer-Joghurt-Creme 

 

 

 

Menü 5 
 

Gulasch vom Rind und Schwein 
 

Hähnchenbrustfilet paniert  
mit Curry-Obst-Sauce 

 

Salzkartoffeln 
Spätzle 

 

Salatvariation 
 

*** 
 

Herrencreme 
Buttermilchcreme mit Mangospalten 

 

 
 



Menü 6 
 

Vorspeisenteller 
 

Kartoffel-Reibeplätzchen mit Räucherlachs 

an Salatbouquet mit Vinaigrette 

 

*** 
 

auf Platten serviert 
 

Argentinische Steakhüfte 

mit Pfefferrahm 
 

Schweinefilet im Speckmantel 

mit Tomate und Mozzarella 
 

Hähnchenbrustfilet 

an Portweinjus 
 

Feine Gemüseauswahl 
 

Kartoffelgratin 

Spätzle 

 

*** 
 

Dessertteller 
 

Himbeer-Joghurt-Mousse 

Buttermilch-Pfirsich-Mousse 

Pralinenparfait 

an frischen Früchten 

 

 

 
 



Menü 7 
 

Vorspeisenteller 
 

Frischer Barbecuesalat in Vinaigrette 

an Hähnchenbruststreifen mit Cocktailsauce 

 

*** 
 

in der Tasse serviert 
 

Kräutercremesuppe 

mit zweierlei Geflügelklößchen 

 

*** 
 

auf Platten serviert 
 

Roastbeef, rosa gebraten 

mit Sauce Béarnaise 
 

Schweinefilet an Dijon-Senf-Sauce 
 

Lachsfilet an Rieslingsauce 
 

Feine Gemüseauswahl 
 

Röstitaler 

Kräuterspätzle 

Wildreisrisotto 

 

*** 
 

Dessertteller 
 

Buttermilch-Limetten-Mousse 

auf Erdbeerspiegel  

an frischen Früchten 

 

 

 
 



Buffet-Menü 
 

Am Tisch serviert 
 

Kaltes Roastbeef, rosa gebraten 

mit Remoulade 
 

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 
 

Hähnchenspieße in zweierlei Sesam 
 

Bunte Salatvariation 
 

Brotauswahl mit Butter 

 

*** 
 

Am Buffet 
 

Argentinische Steakhüfte, am Buffet aufgeschnitten, 

mit Sauce Béarnaise 
 

Schweinelendchen im Speckmantel 

mit Pfefferrahm 
 

Hähnchenbrustfilet 

an Mango-Chili-Sauce 
 

Zanderfilet 

an Rieslingsauce 
 

Feine Gemüseauswahl 
 

Kartoffelgratin 

Rosmarinkartoffeln 

Gemüsenudeln 

 

*** 
 

Mousse au Chocolat 

mit Fruchtsauce 
 

Mascarpone-Quarkcreme 

auf Waldfrucht 
 

Bunte Eisvariation 

 

 
 



Grill-Barbecue 
 

Aus dem Smoker 
 

Spießbraten 

Rindersteakhüfte, am Buffet aufgeschnitten 

Lachsfilet mit Zitronenbutter 

 

Vom Holzkohlegrill 
 

Rinderhüftsteaks 

Minutensteaks 

Schweinenackensteaks 

Hähnchenbrustfilet 

Käsegriller 

Grillwurst 

Gemüsespieße 
 

verschiedene Grillsaucen 
 

Anti Pasti 

Tomaten-Mozzarella 

Kleine Schwenkkartoffeln mit Sauerrahm und Tsatsiki 

Partybrötchen, Baguettebrot 

Butter, Kräuterbutter 

Salatbuffet 

 

*** 
 

Waldfrucht-Tiramisu 

Crème Brûlée 

Eis im Hörnchen 

 

 

 



Westfälisches Buffet 
 

Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfilet paniert 

Nackenkrustenbraten mit geschmorten Zwiebeln und Champignons 
 

Paprika-Rahm-Sauce, Jägersauce, Curry-Obst-Sauce 
 

Gemüsevariation 
 

Bratkartoffeln 

Kartoffelgratin 

Kroketten 
 

Salate der Saison 

 

*** 
 

Herrencreme, Westfälische Quarkspeise 

 

 

 

Italienisches Buffet 
 

Caprese (Tomaten-Mozzarella) 

Anti-Pasti (gegrilltes Gemüse in Öl) 

Vitello Tonnato (Kalbsfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce) 

Parmaschinken mit Melone 

Scampi alla Grilla (in Knoblauchöl marinierte Garnelen) 

Insalata Mista (gemischte Salatauswahl) 

 

*** 
 

Ossobuco (geschmorte Kalbshaxenscheiben) 

Cannelloni al Spinaci (mit Spinat gefüllte Nudeln) 

Saltimbocca alla Romana (Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei) 

Piccata Milanese von der Pute im Käse-Ei-Mantel 
 

 Mediterranes Gemüse 
 

Gnocchi, Rosmarinkartoffeln, Tortellini in Schinken-Käse-Sauce 

 

*** 
 

Tiramisu, Walnusseis mit Zabaione 

Panna Cotta auf Waldfruchtspiegel 

Kaffee 

 

 

 



Dessert-Vorschläge 
 

Münsterländer Herrencreme 

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel 

Panna Cotta 

Crème Brûlée 

Himbeer-Joghurt-Creme 

Erdbeercreme 

Mascarpone-Quark-Creme auf Waldfrucht 

Tiramisu 

Erdbeertiramisu 

Waldbeerenparfait an Zabaione 

Mousse au Chocolat 

Vanillecreme auf Pfirsich-Maracuja mit Himbeerspiegel 

Obstsalat mit Vanillesauce 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 

Vanilleeis mit frischen Beeren 

Bunte Eisvariation mit Toppings und Streuseln 

Eis im Hörnchen 

 

 

 

 

Mitternachtsbuffet 
 

Bunte Käseplatte 
Schinkenplatte 

Partybrötchen, Stangenbrot 
Butter, Kräuterbutter 

Kaffee 
 
 
 
 
 

Bunte Käseplatte 
Currywurst 

Partybrötchen, Stangenbrot 
Butter, Kräuterbutter 

Kaffee 
 
 
 
 



Trauen Sie sich 
 

Zum Beispiel in Raesfeld. Das zu-

ständige Standesamt der Gemeinde 

Raesfeld gibt Ihnen die Möglichkeit 

sich in geschichtsträchtiger Umge-

bung trauen zu lassen. Im Kamin-

zimmer oder im Verlieszimmer des 

historischen Wasserschlosses Raes-

feld geben Sie sich das Ja-Wort. Das 

ehemalige Residenzschloss mit 

Schlossfreiheit und der dazugehöri-

gen Kapelle verleiht Ihrem Schritt, in 

die eheliche Gemeinschaft einzutre-

ten, ein märchenhaftes Ambiente. 

 
 

 

In den Sommermonaten bietet sich 

für eine standesamtliche oder eine 

freie Trauung unser Sternenzelt auf 

der Halbinsel des Wasserschlosses 

an. Hier können Sie sich inmitten der 

Natur direkt am Schloss Raesfeld das 

Ja-Wort geben. Die Möglichkeit einer 

freien Trauung unter unserem Ster-

nenzelt gibt es auch direkt an der 

Festscheune Hecheltjen´s Hof. 

 
 

 

Anschließend feiern Sie Ihre Hochzeit 

in stimmungsvoller, großzügiger, 

ländlicher Umgebung. Unsere Fest-

scheune bietet den perfekten Rah-

men für ein gelungenes Hochzeitsfest 

bis zu 250 Personen. 

 
Auf den folgenden Seiten stellen wir 

Ihnen unser Angebot für Ihre roman-

tische Traumhochzeit vor. Dabei kön-

nen Sie aus verschiedenen Pauscha-

len wählen oder wir beraten Sie gern 

individuell in einem persönlichen Ge-

spräch. 



Hochzeitspauschale 1 
 

Sektempfang 

 

*** 
 

Menü 1 - Westfälisches Hochzeitsessen 

 

*** 
 

Bier, alkoholfreie Getränke, 

Spirituosen und Weine 

Kaffee & Kaffeespezialitäten 

 

 

Festlich dekorierte Festscheune  

 

 

 

 

Hochzeitspauschale 2 
 

Sektempfang 

 

*** 
 

Menü 1 - Westfälisches Hochzeitsessen 

 

*** 
 

Bier, alkoholfreie Getränke, 

Spirituosen und Weine 

Kaffee & Kaffeespezialitäten 

 

*** 
 

Mitternachtsimbiss 

 

 

Festlich dekorierte Festscheune 

 

 



Hochzeitspauschale 3 
 

Sektempfang 

 

*** 
 

Stehkaffee 

Zusätzliche zum Sektempfang reichen wir Kaffee und Tee, 

Kuchen, Nussecken und Schnittchen 

 

*** 
 

Menü 1 - Westfälisches Hochzeitsessen 

 

*** 
 

Bier, alkoholfreie Getränke, 

Spirituosen und Weine 

Kaffee & Kaffeespezialitäten 

 

*** 
 

Mitternachtsimbiss 

 

 

Festlich dekorierte Festscheune  

 

 

 
 

 



In den Hochzeitspauschalen 
enthaltene Getränke: 

 

Biere 
 

Veltins Pils vom Fass 

Diebels Alt 

Krombacher Weizen 

Krombacher Weizen alkoholfrei 

Veltins Pils alkoholfrei 

Feldschlösschen Malz 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Coca Cola, zero 

Fanta, Sprite, Rote Brause 

Tönissteiner Mineralwasser, Classic, Medium, Naturelle 

Orangensaft, Apfelsaft, Rhabarbernektar 

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water 

 

Kaffee, Kaffeespezialitäten & Tee 

 

Wein & Sekt 
 

Sekt Hausmarke Geldermann 

Weißwein 

Roséwein 

Rotwein 

 

Spirituosen 
 

Korn, Wacholder, Kirschlikör, Anis 

Rhabarberlikör, Lakritzlikör, Vanille 

Pfefferminzlikör, Apfelkorn 

Ramazzotti, Fernet Branca, Kuemmerling 

Jägermeister, Sasse Sechser 

Jim Beam, Wodka Gorbatschow, Bacardi 

Mariacron, Captain Morgan, Safari 

Sambuca, Tequila, Gin, Bailey´s 

Obstler, Williams, Grappa 

 

Gegen Aufpreis bieten wir an: 
 

Andere Biersorte vom Fass 

Aperol Spritz, Hugo, Lillet Wild Berry, Münsterländer Aperitif 

Red Bull 

Cocktails 



Weitere Informationen 
und Angebote für Ihr Fest 

 

Preise und Rabatte 
 

Ab 150 Personen bieten wir einen Rabatt von 3%, ab 200 Personen von 6% auf 

alle gebuchten Leistungen. 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt., Personal, Saalmiete und Reinigung. Für 

Druckfehler übernehmen wir keine Haftung. Alle Preise sind freibleibend. 

 

Tischdekoration und Stuhlhussen 
 

Gerne gestalten unsere Floristinnen die Tischdekoration. 
 

Weiße Stuhlhussen können wir Ihnen gerne anbieten. 

 

Hotel 
 

Übernachtungsmöglichkeiten gibt es direkt in Raesfeld am historischen 

Wasserschloss. Gerne buchen wir für Sie und Ihre Gäste entsprechende Zimmer. 

 

Shuttle-Service 
 

Auch an den Heimweg ist gedacht. Optional bieten wir Ihnen einen Shuttle-Service 

(9-Sitzer) an, der Sie und Ihre Gäste sicher und bequem nach Hause bringt. 

 

Standesamt 
 

Heiraten rund um die Uhr an sieben Tagen in der Woche im Standesamt Raesfeld, 

Frau Monika Hartmann, Tel. 02865/955154 

 

Freie Trauung 
 

Es gibt die Möglichkeit einer freien Trauung direkt an der Festscheune. 

Dafür stellen wir ein Sternenzelt mit Bestuhlung bereit. 

 

Kirchen 
 

Schlosskapelle St. Sebastian Raesfeld, Tel. 02865/7276 

Pfarrkirche St. Martin Raesfeld, Tel. 02865/7276 

Pfarrkirche St. Marien Rhedebrügge, Tel. 02865/7276 

Klosterkirche Marienthal, Tel. 02856/1830 

 

Häppchen zum Empfang 
 

Gerne servieren wir Ihren zusätzlich zum Sektempfang leckere Kleinigkeiten,  

z.B. Blätterteigpasteten, Hähnchenspieße oder Tomaten-Mozzarella-Spieße 



 

1,5m 

6-8 Personen 

 

1,8m 

9-10 Personen 

 Tischgrößen 

 

1,5m x 3m 

11-14 Personen 



 


